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Innovation _ _ _
Ivamer valorise les coproduits marins

Fralchement créée, la société normande lvamer permet  'élimination de mollusques des zones cotie-

3 " . : 7 . insi | i itué

aux industriels de mieux valoriser |es dEChets MariNs, ey s conacbrisessuéeser
par exemple en créant des ingrédients bioactifs transformateurs) souhaitant valoriser leurs
ou tech no[ Og|q ues. co-produits. lvamer travaille aussi au dévelop-

pement d’ingrédients bioactifs et technolo-
giques d’origine marine, propose des presta-
es entreprises de transformation de e tions de R & D et d’expertise conseil, etc. La
produits marins générent de trés société dispose de toute une gamme de
importants volumes de co-produits, bioessais in vivo et in vitro permettant de
e type déchets de filetage ou jus tester des produits ou ingrédients préexis-
de cuisson. Jusqu'ici, ces co-produits étaient tants. La fondatrice, Estelle le Bihan est titu-
le plus souvent br(ilés ou, au mieux, utilisés laired’un doctorat en sciences agronomi-
dans des applications & faible valeur ajou- ques et biotechnologies alimentaires depuis
tée. Désormais, la société Ivamer (Innovation 2006. Elle a été lauréate en 2007 du concours
Marine, Audit, Conseil et R & D, pour la valo- d‘aide & la création d'entreprises de techno-
risation des ressources marines) propose de : logies innovantes en catégorie émergence.
nouvelles solutions de valorisation. Crééele | La société est installée dans I'incubateur bas-
1¢r juin 2008, I'entreprise cible notamment | ¥ norm“énd, acCaen.e
les collectivités confrontées a la gestion ou  Ivamer met au point de nouveaux ingrédients. FR-R.
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