lvamer puise dans les coproduits

IEEEEEEEIEEE Ivamer valorise les ressources marines.

De la R & D aux tests produits 7

l'origine d'lvamer, le

constal qu il exisee un vee-

lame rés Impornant de
coproduits (déchets de filetage,
jus de culssons, etc. ) issus des
usines de mansformation. Ces
coproduits sont ke plus souvent
brillés ouw, dans ke meilleur des
cam, utilisds pour des applicarions
& faible vabeur gounée.
Laars che s these au Laboratoine
LM 100 liremer physiologie
el écophysiologie des mollus-
quees marins (PE2ZM), Esselle Le
Bihan {aujourd hul directrice
A & I} d' Ivamer) a cherché des
sofutions de valorisation aux

coprodults de la selche. En oc-
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# Validabion : lvamer posseéde oute une gamams o fspessens o
o i i wire perrmetian 08 tester Oes produls Du ingrédents

pre-anstants

tobre 2007, Estelle Le Bihan e
Sébastien Darand (aujourd hul
permnld o Tvamset | ont pu entrer
I'incubateur bas-normand afin
d'étre accompagnes dans leur
projet de création dentreprise,

Lactivieé d Tvamer et de detix or-

dres : une R & I) avec une straté-
he de protection indusmrielle, des
licences de brevets pourmont e
Cédes | dies prestathons - & @oon -
o expertise consel. de tests schen-
tifiquees en loncton des projets
che's enireprises. 5. R



