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Les graines sont un enjeu de société

Elies sont vitales pour l'environnement et I'éconormie agricole. Angers
acoueilie le premier collogue national sur la biologie des graines

Aujourdhui, 147 chercheurs fran-

is, specialistes es semences,
gmcipﬁ &aGraines 2007 Clestle
premisr congrs nalional sur =la
biologie des graines=.

Ce collequeapour objectif de dé-
cloizonner la dizaine d'équipes de
mecherche, publiques st privées,
spécialisées dans ce champ din-
vestigation  scignfifique.  «FElles
communigquent peu entre elles, a
Fexception de quelques congrés
iMtemationaux», constate Olivier
Leprince, directeur de FUNRE mixte
d& techerche physiclogie molecu-
laite des semences, a Angers, 'Une
des chevilles ouvrigres de Graines
2007,

A Angers |nstitut national de la

recherche  agronomigue  (Infa),
IMnstitut national de Fhorticultune et
FUniversité travaillent sur la germi-
nation des graines. A Nantes, les
sgiertifiques examinent la qualité
des semences de bié. A Rennes, ils
se concentrent sur |a vateur agro-
nomique et technologique des
graines (aptitude a la panification,
fepeur en huile}] Dautres labos
scrutent fa graine sous toltes ses
coutures. 3 Versailles, Dijon, Paris
Lyon...

Le ecioque d'Angers donne vie
au Réssau frangals de biologic dos
graines. Le travail ne manque pas.
«Nous nous sftuons & une époque
chamiére marguée par i'achéve-
mentduséguengage de génomes

végetala et Fouverture d'enjeix
de société nouveaux: sécurité ali-
mentaire, nouveaux crileres de
qualité chimie verle.. = déclare 2
comité d'omganisation. Habitués &
travailler séparcment, ies semen
clers créateurs de variétés of les
spécialisies de la physiclngie des
graines disposent désormais d'un
figy d'échanges pour melle en e
fation leurs travaux. « En améliorant
les qualités technologigues des
graines {teneur en huile, en ami-
don, en protéines..}, ne risglie-
ton pas daffecter le patentiet
de germination et de reproduction
de la graines, sintenage Olivier
Leprince.
Xavier BONNARDEL

La Cecab met les légumes russes en boites

Aprés Bonduelle, le groupe coopératif Cecab ouvre & son tour une usine
en Russie. un marché en pleine expansion

«Les premiéres boites sortent tout
juste des chaines de 'usine de T
machevsk dans le Caucase. Nous
produlrons 8 000tonnes de poiset
4B00 tonnes de mais doux celle
année, explique Jean-Pierme Ker
moal, président du groupe Cecab.
Nous avens loué 6000 hectares
surune longue durée pour les cul-
tures avec 2500 hecltares ini-
gués. Nous nous sommes adap-
s au mode de fonctionnement
de 'administration russe, 1elzle le
direcleur géncral Jean-Michel Jan-
nez Le premier maftre d'ceuvre
s'est moniré incapable de
canstaire I'usine. En revanche, le
second a meng le chantier en six
rnois eh travaillant en 3 x 8, sept
jours sursept. »

Avec ceb  investissement de
30 milions d'eurns, 12 Cecab par
achéve son dispositil. L'#ape arin-
cipale a &té Facquisition le T=juillet
2006 du groups Globus (1 800 sa-
latiés) et de ses neul sites en Hon-
grie et en Pologne, vértable 16ta de
pont pour la conguéte de I'Est.

=En Russie, lg taux de crois-
sance estde 104 15 points paran,
solligne Jean-Michel Janrez La

La Cecab conforte son
implantafion sur le marshé fusse
ol efle vend défd des conserves
sous fes manuies d'Aucy

&t Globus.

poputation hablte de plus en plus
danslesvilles st 2bandonne fa cul-
e des légumes au profit des
conserves. » Globus produit déja
50000 tonnes de conserves avec
le renfort de l'usine russe, fobjectif
est  datieindre 70000 &
80000tonnes en 2009-2010. Gest
tout sauf une déincalisslion. Le
ceur de la production reste dans

I'Hexagone avec 558000 tonnes
de conserves.

ia conserve r'est guune des
multiples cordes & son arc méme si
Flest Ia plus gmsse aver 43% du
chiffre d'affaires. La Cecab pése
également dans ls cochon avec
1,4 million de pores abattus par an
sur son site d'Europig & Josselin
sans parler de la salaisonnerie. En
revanche, elle a i réduire la toile
dans la volaille. La crise de [in
fluenza aviaire a été I coup de
gréce pour Fusing Volaven & Riec-
curBelon. La Cecab I'a cédée av
groupe volailer Duc mais gardera
7% de participation au nouveau
capital. La coep a perdu 10 millions
d'euros dans cet outil qui n'a jamais
trouvé son allure de crofsiere. Ellza
proposé des solutions de reclasse-
mert aux 120 salariés licenciés
«dans un rayan de 36 Kilgmétres
mais seuls une vingtzine ont
accepté. »

Jean-Paul LOUEDOC.

Chiftes ckx: 1,8 millad douros de
«chifire d'affaires, cash fiow. 60,4 millons
d'otitas, BOD0 adhdrats, 6680 salatds
dont 4056 en Grefagre.

Au Japon, le bulot normand a un euro le gramme!

Granvilmer prospecte de nouveaux marchés pour les coquillages de la Manche Encore faut-il
que la resspurce soit suffisante

Pour satisfaire le fulewx marché asiatique, fa proguction nommande de gros bulois devia étre dopde.

Drénormes bulots de plus de 10cm
de long ont fat leur enttée dans la
gamme de produits proposge par
Granvilmer, fusing de la coopéra-
tive des pécheurs de Granwille.
=Transformé en sashimi, une pré-
paration crus, un bulet de 259 de
chalr peut se vendre 25€ au
consommaleur japonais, un euro
le grammes, s'tmerveille Jean-
MNoél Rebora. Le nouveau directeur
a déja plusieurs corieneurs en
commande. «Malheursusement,
nous ne trouveons pas suifisam-
tnent de bulols assez gros pour ce
marché sous lacriée de Gramville.
Nous sommes contraints de nous
approvisionner auprés des Bou-
Ilonnaig et méme des Anglais qul
travalllent prés du  Pasde-
Calais. »

Laressource manque

Un paradoxe. L'usine a été créée,
en 1986, & Donville, pour absorbar
la surproduction dela péche locsle

Aujourd’hui, Granvilmer ne frauve
en Normandie que 2000 3 30001
de produit & travailler Aloms qu'elle
est rentable A pariir de 4000 a
5000 t par an, avec une capacité
rraximale de 70001, Résultat, ifaut
doperaussi latiansformationde pé-
toncles et de saint-jpegues décarti-
gués. En attendamt |l rertabilité
pasze par limport et I'expert du bu-
Iet. pour cet outil désormais installé
danslazonelogimer de Brévilie.1a
seule, en France, équipée pourtrai-
ter I'eau de mer dans sa station
d'éplration.

Dés fe demier hiver. Jear-Nod
Ribera, qui a vécu au Japon, s'est
intéressé 4 la forte demande en
chair de bulels décortiqués pour
les sashimis japonais et [es plas
préparés coréens. Un pel de bulal
décortiqué est également vendu,
depuis peu, Sur fe marché parsien.
Les clients asiatiques, «préts a
payer trés cher le producteurs,
sont rés exigeants sur 1a sdeurité
sanitaite, donc la tragabilité

¥Quistreham aux Sables-d'Olonne, découvrez
les plus beaux sites touristiques du littoral du
Grand Ouest en 36 balades, 18 a pied, 18 a vélo.

Pour chaque balade :
« Une double page de présentation du site
» Comment s’ rendre ?
* Une carte avec le tracé. 1a duréa st a longueur du circuit
* Le guide «pas-a-pas»
» {es bonnes adresses
» Les éléments dhistoire et d'architecture a découvrir au fil de ia promehade

Un hors-série de 116 pages
Format pratique, facile 8 emporier
6 € chez votre marchand de journaux

dimanche S35 @

Davarnunes

Maintenant, cest la reconstiu-
tlion de la ressource qui est d'ac-
walié. Pluldl que de réduire une
fiotte jugée deux fois trop impar
tants pour Ies réserves naturelles,
polgUeT ne pas 56 lancer dans [a
reproguction en élevage afin de re-
peupler les fonds 7 Jean-Noél Re-
bora 2 éudié une expércnce hol-
landaise.

L'objectif est d'assurer Tavenir
dune usine de haute technicité qui
peut étre d'un grand secours pour

les pécheurs. Par éremp\e.sonsy&
teme de décorticage & la vapeur
permel d'enlever automatiquemnent
hématopancréas  {iube digestif)
des mollusques. Clest une solution
possible paur la commerdigisation
de sainiacques décontaminges
en cas de nouvelles invasions
d'algues toxiques. Pourfinstant, ce
sont les viscéres de bulots qui font
toumeries machines.

Raymond COSQUERIC,

Déchets de seiche pour poisson d élevage

Avec I'Universilé de Caen, Grarvilmer s'intdresse aussi 2 |a valarisation
des coproduits (déchets) de seiche. On pourait en firer des addiifs pour
ies alimerts destings au poisson d'aguaculture, comme le bar. Diavires
pistes ménert vers la cosmétique, les nutrdments... Ce sera 'un des sujets
vedelles du prochain Symposium Sanlé Mer de Granwille (4 et 5 octobre).
Llinvitée d'honneur seraliande, qui abeaucoupinvesti dans la mcherche
et peut étte un partenaire pour la Basse-Nomandie pour 1a valorisation
des déchets ol l'utilisation des algues a des fins non alimentaires, une
spécialté de Funiversité de Galway. La participation au symposium est ré-
servée aux scientifiques et professionnels (renseignemernts, inscriptions -

wwwW.sanle-mercom),
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